- MENU -

DA LUNEDI" A DOMENICA
DA COLAZIONE A DOPOCENA

T SCANSIONA IL QR CODE PER
trgst.aym ACCEDERE AL MENU DIGITALE E
"r ALL'ELENCO DEGLI ALLERGEN!I.

ASPORTO DISPONIBILE TUTTI | GIORNI DALLE 19:00
(VENERDI' E SABATO FINO ALLE 20:00)

Prodotti surgelati (pochissimi) contrassegnati con *



V TAGLIERE 3 FORMAGGI.............. 6.00

V TAGLIERE 5 FORMAGGI.............. 9.00

TAGLIERE SALUMI...................... 10.00

TAGLIERE SALUMI FORMAGGI.....15.00

NACHOS. ..., 8.50
Con chili ¢ guacamole ¢ cheddar fuso
V' FRENCH FRIES*............................. 4.00

V' FRENCH FRIES* CACIO E PEPE.....4.50

V' ANELLI DI CIPOLLA FRITTI....... 6.00

Homemade

FILETTI DI POLLO IN CROSTA.6.00

Homemade con maionese alla paprika

HUMMUS DI CECI............cooenieee. 6.00

Homemade con bruschetta

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale
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- MAIN DISHES -

TONKATSU. ..., 14.00

Riso basmati, filetti di pollo dorato con salsa
Tonkatsu, insalata al lime, peperoncino, olio
evo e semi di sesamo tostati

PICANHA DI MANZO................. 24.00

C.a 250 gr. di punta di sottofesa marinata
alla birra servita con verdure e salsa
cimiciurri

CHILI DI CARNE ALLA BIRRA...... 13.00
Small..... 9.50
Moderatamente piccante, servito con riso
basmati

CHILI VEGANO..............o, 12.00
Small...... 8.00

Bulgur, fagioli rossi e neri, pomodoro, verdure,
spicy souce

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale
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TARTARE............. 17.00

Tartare di manzo condita con Worchester
sauce, cipolla, olive taggiasche, acciughe,
tuorlo d'uovo

COSTINE DI MAIALE........................... 16.00

Marinate nella birra e laccate con salsa bbq,
servite con patate al forno

MILANESE TRADITIONAL......... 24.00

Milanese di vitello con osso cotta nel burro e
servita con pomodorini al timo cotti al forno,
patate al forno e rucola

(C.a 20 minuti di preparazione)

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale



- GARNE DRY AGED -

frollatura di carni nazionali ed estere di

almeno 30 gg in cella dry aged

COSTATA GRILL.................... 7.00/etto

Min 700 gr. max 1.000 gr. con salsa bbq al
bourbon e contorno a scelta.

(chiedere al personale la provenienza)
(C.a 20 minuti di preparazione)

T-BONE GRILL....................... 7.50/etto

Min 900 gr. max 1.300 gr. con salsa bbq al
bourbon e contorno a scelta.

(chiedere al personale la provenienza)
(C.a 20 minuti di preparazione)

HAMBURGHER DRY AGED DI ANGUS

IRLANDESE.................. 21.00

140 gr di Manzo , pane bun , fondo bruno,
cetrioli pickled,Montebore, pomodoro,
insalata, bacon al miele servito con patate al
burro di montagna

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale



- HAMBURGER -

Se non diversamente specificato
cottura media

CLASSIC. ..., 12.50

Hamburger di manzo da 140 gr., insalata
canasta, pomodoro, ketchup

Hamburger di manzo da 140 gr., insalata
canasta, pomodoro, cheddar, pancetta
croccante, Fermento sauce

CHEESE............. 13.50

Hamburger di manzo da 140 gr., insalata
canasta, pomodoro, salsa ai formaggi,
Fermento sauce

CHICKEN ROYAL......................... 13.00

Sovracoscia di pollo impanata e fritta, insalata
canasta, pomodoro, pancetta croccante,
cheddar, Fermento sauce

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale
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PULLED PORK................... 13.00

Maialino cotto con la ns. birra e sfilacciato,
insalata cole slow

TARTARE BURGER....................... 13.50

Tartare di manzo, formaggio fresco di capra,
salsa alla senape, erba cipollina

Burger di verdure gligliate e scamorza®,
insalata, pomodoro, salsa al pecorino e
Fermento souce

SLOPPY JOE..........oo .. 11.50
Chili, cheddar

VARIAZIONI SUL TEMA:

+Patatine fritte® ... 3.00
+Burger Something else* (carne non carne)5.00

+Pancetta croccante................. 1.00
T OMINO . 3.00
+Doppio hamburger..................... 3.50
U OVoO . 1.00
+Cipolla stufata nella birra........................... 0,50
+Pane senza glutine ... 3.00

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale



- SALADS -

CAESAR SALAD.................... 14.00

Tagliata di pollo alla griglia, julienne di
insalata gentile, grana, crostini, salsa Caesar

CATALANA DI GAMBERONI...... 18.00

VINVERNO 2025............................. 15.00

Insalata di finocchi, arance e provola
affumicata

- GONTORNI -

PEPERONATA ALLA MANIERA...5.00
LE PATATE CON LA BUCCIA..... 5.00
PURE DI PATATE AL BURRO...... 5.00

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale
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- GHILDREN'S MENU -

BABY BURGER

Hamburger da 100 gr., patatine fritte

CHEESE BABY BURGER............... 9.50

Hamburger da 100 gr., cheddar, patatine fritte

BOCCONCINI DI POLLO

Impanati, patatine fritte

MILANESE DELLA NONNA....... 10.00
VPASTA AL POMODORO................ 8.00

AGNOLOTTI.....ooi 13.00

Di brasato con burro e salvia oppure ragu

- DOLG] -

SE NON DIVERSAMENTE SPECIFICATO €6.00

| dolci sono disponibili sulle lavagne in sala

oppure chiedere al personale

Coperto 1.50€ - Allergeni chiedere al personale
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